Alternatives aux pesticides :

LES MICROORGANISMES DU SOL

PRINCIPE

Melange de microorganismes du sol compatibles entre eux.
lls sont preleves dans le milieu naturel genéralement boise et
sont a l'origine de syntheses multiples, complémentaires et
bénéfiques.

APECA GUADELOUPE

Pour un contenant de 100 litres (phase de fermentation)

INGREDIENTS

_ o *4.5| de mélasse
raisons d utiliser » 23 kg de farine (poudre) de riz
les MIE | | . -
* 1 litre de lait entier non pasteurise
* 50 a 60 | de litiere de forét
* 10 a 15| d’eau de pluie

ILS AMELIORENT

e La germination, la
croissance, la floraison, ETAPE 1 : FERMENTATION

la  fructification et * Mélanger la litiere avec la poudre de riz sur une bache au sol
la reproduction des * Mélanger la melasse avec I'eau et humidifier le mélange
cultures. litiere + poudre de riz.

* Faire le test du poing sur le mélange. Le substrat doit former
e | es caracteristiques une boule sans degouliner d’eau.
physiques, chimiques * Remplir le fut en eévacuant l'air par pression du substrat
etbiologiquesdessols B e Fermer le fut hermétiquement et laisser 30 jours a

température ambiante a 'ombre.
e |'efficacite de la

matiere organique ETAPE 2 : ACTIVATION ET CONSERVATION

* Prélever 2.5 kg de mélange fermenté dans un sac permeable
mis a tremper dans un fut de 50 litres d’eau.

e Rajouter 1.5 litres de melasse (ou sucre).

e Rajouter un litre de lait (ou des yaourts).

* Fermer et attendez 5 a 10 jours avant d'utiliser la solution.
ATTENTION le fut doit étre fermé tout en laissant s’échapper
le gaz produit par un tuyau. On peut renouveler 'operation
au moins 5 fois avec le méme melange preleve.

* |a regulation des popu-
lations de pathogenes et
de ravageurs du sol

e La production de
COMpPOSES bioactifs
(exemple des antibio-
tiques)

PROTEGER SES ETAPE 3 : UTILISATION

CULTURES TOUT EN e 1 litre de préparation pour 10 litres d’eau.
PRESERVANT LA VIE

Source : Atelier MIE — 2017 et 2019 Chambre d’agriculture de Guadeloupe, association APECA, LEGTA Alexandre BUFFON/ Bio savane Guyane (Cultivons autrement, exemples
locaux de techniques agroecologiques). Action pilotee par le ministere chargée de l'agriculture et le ministere chargé de I'ecologie avec 'appui de 'AFB, par les credits issus de la

redevance pour pollution diffuse attribues au financement du plan Ecophyto.
Auteurs : Mylene ETIENNE, Héelene MARIE-NELY, Olivier CAREME et Thierry VILNA

PREPARATION DE LA SOLUTION A BASE DE MIE, RECOLTE ET MULTIPLICATION :

A9 B EcopryTo

AGRICULTURES REDUIRE ET AMELIORER PRODUISONS

C*?‘(‘JBE‘E?’!,\;:;}\%LEE[}SE L'UTILISATION DES PHYTOS 0 AUTREMENT
UN ATOUT POUR LES AGRICULTEURS

OBTENTION D’UNE PREPARATION « BIOSTIMULANTE » A BASE DE MICROORGANISMES EFFICACES

BIO SAVANE GUYANE

Pour un contenant de 10 litres

INGREDIENTS
*5 | de jus frais e1kgderiz *2]|deaude pluie

ETAPE 1 : FERMENTATION

 Fabriquer une caissette en bois brut (non traite) 20x20x8 cm.
e Déposer au fond de la caissette un tissu leger a malilles
fines type moustiquaire.

 Faire cuire le riz sans sel dans I'eau de pluie 10 a 15 mn.
e Deposer le riz cuit dans la caissette sur le tissu.

e Recouvrir avec le tissu.

e Realiser un trou de la grandeur de la caissette dans un
endroit preserve (forét, jachere de plus de 2ans) en gardant
intacte la motte de la terre prélevee.

* Placer la caissette dans le trou.

* Poser la motte sur la caissette et la couvrir de feuilles.

e | aisser pendant 6 jours.

* Observer le developpement de plusieurs champignons.
e Supprimer les colonies de champignons grises et noires.
* Conserver les autres oranges, bleues et vertes.

ETAPE 2 : ACTIVATION ET CONSERVATION

* Prelever le riz, les champignons selectionnés, melanger
a 1 kg de sucre et ajouter le jus de fruits.

| aisser reposer 8 a 10 jours dans un recipient propre
en plastique ou en terre.

e Tamiser, filtrer et conserver la solution dans un endroit a
I’abri de la chaleur et de la lumiere.

ETAPE 3 : UTILISATION
e 0,25 litre de preparation pour 10 litres d’eau.

AGENCE FRANCAISE
pour LA BIODIVERSITE

ETABLISSEMENT PUBLIC DE L’ETAT




