
Ensilage = mode de conservation des fourrages  
Fermentation anaérobie= sans air 

—> Toutes les étapes sont importantes pour bien réussir son ensilage. 

Replier la bâche sur 
tous les côtés,     
boucher les trous :  
il ne faut aucune      
circulation d’air !      
 

       Couvrir avec des pneus pour bien tasser  

Bâche spéciale ensilage, en deux 
épaisseurs perpendiculaires qui 
dépassent bien de chaque côté  Surface plane et rebords de terre 

Mettre un conservateur/Saler       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
pour éviter la formation de moisissures 

 Bien tasser       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 pour faire partir tout l’air 

 Bien nettoyer le tracteur             
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 pour éviter toute contamination 

Méthode 2 : un seul outil attelé 
pour toutes les étapes  
 l’autochargeur-broyeur    
 
 
 
 

possible sur 
de grandes 
surfaces 
plates 

Méthode 1: à la débroussailleuse, puis chargement, transport et 
broyeur 

Réalisation d’un chantier d’ensilage de canne fourragère 
Exploitation du Lycée agricole de Mayotte à Coconi—Site de Valarano—Mai 2016 

Etape 1 : Préparation du silo Foin bien sec pour absorber les jus, c'est-à 
dire toute l’eau de fermentation des cannes.  

• Bien choisir le stade de récolte : les cannes doivent encore assez 
humides (taux d’humidité compris entre 35 et 40%) 

• Broyer finement mais pas trop pour que les brins puissent toujours 
être bien ruminés. 

Etape 2 : Récolte et broyage de la canne fourragère 

Etape 3 : Tassage et conservateur 

Etape 4 : Fermeture du silo 

• GARDER la bâche totalement propre pour éviter toute contamination.  

Etape 5 : Ouverture du silo 

… à la 4ème Journée de 
l’Elevage,  

le 29 octobre 2016  
à Valarano! 
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